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INTENSO AROMA y SABOR
Elaborado con seleccion de
granos de cacao provenientes
de Ecuador y Nueva Guinea,
proveen exquisito aroma vy
delicioso sabor.
Fuente de antioxidantes, el
chocolate caliente, a su vez,
estimula, reconforta y reanima.
Prueba sus diferentes
versiones de chocolate caliente,

cony sin azlcar.
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W I I f SABORY AROMA INTENSO, ESTIMULAY RECONFORTA.

CHOCOLATE
CALIENTE

CACAO INTENSO / DULCE / NATURAL

CACAO

INTENSO
100% NATURAL

100% Cacao natural en polvo; color, textura y sabor intenso.
Sin sal, sin preservantes, saborizantes ni aromatizantes.

CACAO PREMIUM PARA CHOCOLATE CALIENTE DISPONIBLE EN:

500g > 17a20

PREPARACION: 1 PORCION CONT-NETO PORCIONES
En maquina _ Capuchinador de espresso

Agregar 150ml de leche entera, semidescremada o descremada en lechero. 1.000g T 32a35
Agregar una medida dosificada de chocolate Wiléf en polvo, mantener en CONT. NETO PORCIONES
capuchinador por 30 segundos a 1 minuto o hasta conseguir temperaturay

conS|sten.C|a deseada. Servir. 1.500g > 50a53
A fuego directo CONT. NETO PORCIONES

Agregar 150ml de leche entera, semidescremada o descremada en lechero.
Agregar una medida dosificada de chocolate Wiléf en polvo, mantener a fuego
lento sin dejar de revolver hasta punto de ebullicién o hasta conseguir
temperatura y consistencia deseada. Servir.

Dosificacion: 1 porcién
30 g cada 150 ml de leche




Nuestro chocolate caliente Wiléef

sin azucar, estd endulzado con
MALTITOL y SORBITOL.

El MALTITOL es un endulzante
natural derivado del azlcar que es
usado como sustituto, ya que,
ademas de no afectar el sabor ni
las caracteristicas del chocolate,
es reducido en calorias y puede
ser consumido por diabéticos
(previa autorizacion médica).

El SORBITOL es un derivado del
azlcar que se encuentra de forma
natural en algas, hojas y frutos.




W I I f TEXTURA ARMONICA CON NOTAS DULCES. LIBRE DE AZUCAR.

CHOCOLATE
CALIENTE

ENDULZADO / INTENSO / NATURAL

SIN AZUCAR

CACAO
100% NATURAL

ENDULZADO

\n CACAO PREMIUM PARA CHOCOLATE CALIENTE DISPONIBLE EN:
100% Cacao natural en polvo, libre de aziicar, de color,

= texturay saborintenso. Endulzado con sorbitol y maltitol.
Sin sal, sin preservantes, saborizantes ni aromatizantes.

500g ™ 17a20

CONT. NETO PORCIONES
PREPARACION: 1 PORCION

En maquina _ Capuchinador de espresso 1.000g T> 32a35
Agregar 150ml de leche entera, semidescremada o descremada en lechero. CONT. NETO PORCIONES

Agregar una medida dosificada de chocolate Wiléf en polvo, mantener en
capuchinador hasta conseguir temperatura y consistencia deseada. Servir.

1.500g O™ 50a53
A fuego directo CONT. NETO PORCIONES
Agregar 150ml de leche entera, semidescremada o descremada en recipiente.
Agregar una medida dosificada de chocolate Wiléf en polvo, mantener a fuego
lento sin dejar de revolver hasta punto de ebullicion o hasta conseguir
temperatura y consistencia deseada. Servir.

Dosificacion:
30 g cada 150 ml de leche
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